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TARTE FINE AUX GRAVLAX 

Gravlax d’omble chevalier aux herbes, pâte feuilleté aux
confit d’oignon, oeuf poché, sauce hollandaise et salade
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STEAK AND EGGS

Bavette de veau, puré de celeri rave, pomme de terre
confite, jus de viande, oeuf poché et poireaux 
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BOUDIN BASQUE MAISON 

Boudin maison, purée pomme, choux rave aux miel,
rémoulade et chutent de camerise.
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PANCAKE À L’ARGOUSIER 

Pancake maison, creme à l’argousier, petit fruits mariné,
granula et sauce chaude aux caramel
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SCOTCH EGGS AU FLANC DE PORC 

Scotch egg’s, pate de celeri rave, beurre blanc,  creme
d’oignon  et chips
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